
 

  

Menükarte 
 



 

 

 
 

 
 
 

Vorspeise 
 

 
  Auberginen Tatar I Hummus I Minze I Fladenbrot 

18 
 

Kalbstatar I Haselnuss I Petersilie I Eigelb I Ragazer Trüffel I Foccacia 
26 - 42 

 
Salatbowl I Gemüse I geröstete Kerne I Maienfelder Raps I Pilze I Vinaigrette 

16 
 
 

Suppe 
 
 

Zitronengras I Kokos I Koriander I Shiitake 
16 
 

Frühlingszwiebel I Poulet I Kaffir Limette 
16 
 
 

Hauptgang 
 

 
Sauerbraten vom Rind 24H/65° I Riebelmais Bramata I Wurzelgemüse I Guianciale  

44 
 

Kalbsbries I Kartoffelstampf I Kräuterjus I gebratene Zwiebel 
51 
 

 Kalbsfilet I Spätzli I Morchelrahmsauce I Kohlrabi I Nussbutter 
54 
 

Alpen Zander I Safran Gnocchi I Champagnerkraut I Miso I Trauben 
56 
 

Kumpir von der Fläscher Kartoffel I Frühlingsgemüse I Avocado (vegan) 
 34 

 
 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 

Dessert  
 

Irish Coffee 
am Tisch serviert 

 14 
 

Eiscafé gerührt  
mit Kirsch 14 

ohne Kirsch 12 
 

Minidesserts 
Eiscafé gerührt 

5 
Quark-Limetten Mousse I Beeren I Minze 

5 
Weisser Schoko Brownie I Passionsfrucht I Ragazer Sauerrahm  

5 
  

Dessertvariation 
18 
 

Glace Auswahl 
Vanille I Schokolade I Mango I Erdbeere I Himbeere I Blutorange I Baumnuss I Kaffee 

3.5 
Rahm Zusatz 

1 

 

Käse 
 

 Bergkäse aus der Region 
Feigensenf und Birnenbrot von Roger Calörtscher 

12 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AUSZEITMENÜ 
*Aus dem Alltag raus, sich Zeit nehmen und geniessen* 

 
 
 

Vorspeise 
Lostallo Lachs im Apfel gebeizt I Rhabarber I Wasabi I weisser Spargel I Milchbrot 

26 
 

Suppe 
hausgeräucherte Forelle I Kokos I Zitronengras I Shiitake I Shiso 

19 
 

Pasta 
Frittata Bucatine I Erbse I Scamorza I Guianciale I Minze 

26 
 

Second Cut 
Kalbsbries I Ragazer Trüffel I Mönchsbart I Maienfelder Raps 

29 - 54 
 

Zwischengang 
St. Galler Schlössli Crevette 

Auberginen Tatar I Chicoré I Bergamotte I Bärlauch Chimi-Churri 
35 - 82 

 
Hauptgang 

Luma Entrecote I Swiss Angus Short Rib 24H/65° 
Sellerie I Sake-Miso jus I Erdnusscrunch I Schwarzer Rettich  

73 
 

Pre Dessert 
Basilikum I Erdbeere I Olivenöl 

16 
 

Dessert 
Tarte Tatin vom Boskop Apfel I Salenegg Essig I Sauerrahm 

21 
 

 
4 Gänge 120 
5 Gänge 135 
6 Gänge 150 
7 Gänge 165 
8 Gänge 180 

 


